by lsditgrig da Col Bagafd

Notrg ¢tablissegment ¢st ng ¢gn 1986 suitg a la dgmandg dgs
clignts vgnant achgter lgs fromages de la production.
Pesirant lgs deguster d’avantage, Jean Bertrand ¢ut alors
lidge de metirg 4 tablgs : 'gngouegment fut tel que petit a
petit lg rgstaurant s’gst agrandi.
Wujourd’hui notreg but gst toujours Ig megme fairg dgeouvrir

notreg passion dgs fromaggs.

€gouttage du eaill¢ ¢n
1960 a la Lsaiterig du
Col Bagard

Pe nos jours

Brassaggz du caillg

Vidangg dg la cuve Repartition du caillg ulaggz du eaillg
Modgs dg reglgments
Nous acegptons la cartg bleug, lgs echgques vacances ¢t Igs
ZSPLCES.

Nous refusons lgs ehegques ¢t Igs tickets restaurants.




Nos boissons
logs apgritifs alecoolisgs :

Vin cuit de pays : lsa montagnette (framboise ¢t lavandg) ¢t
lg vgrmouth ggngpi (8engpi, armoises ¢t ggntiang)
¢t aussi pgehge, poirg, ou noix (4-¢l) 5,90€

Vin chaud maison (13 ¢l) 5,90€

Ricard/51 ou Pastis bio dg montagneg ou au 8gn¢gpi (2¢l) ... 3,90€
Martini blanc/rougge, Porto, duze (4¢l) 3,90€

Rir (cassis, eegrisg, myrtillg, murg, violgtte, chétaigne) (12¢l).....5,90€

Bigre pregssion bio deg la Brasserie degs Gaillards dg la vallge da
Valgaudegmar (25¢l/50¢l) 4,90€/9,50€

Bigres artisanalgs localgs : s¢legetion voir carte degs vin(33c¢l).6,90€
Whisky ou Rhum (4¢l) coea 7,90€

~Whiskg, Rhum gt digestifs (voir notre sélection sar la carte des vin)-

logs jus dg fruits bio dg nos vallges : 4,90€
Framboise, Citron, Myrtillg, drgousier, Pomme ¢t Pétillant Pomme

logs sodas : 4,90€
Orangina, Coca-Cola, leg Tea, Perrigr ¢t limonade

Sirops: 2,50€
Fraise, grenading, orgeat, péche, citron, menthe,myrtille, Gambgtta

logs gaux mingralgs gazgusegs ou plates :
log litre 5,90€ log Y5 litre 4,50€

logs caf¢s, chocolat chaud ¢t thes :

€xpresso, Peeafging . 2.00€ Pouble caj¢ chantilly ... 4,50€
Poublg cajf¢ 3,90€ Choecolat chaud ou th¢...3,90€




Nos cochonnaillgs

Jambon eru 10,90€
Terring maison 10,90€
Panigr de salaisons 13,90€

Jambon cru deg pagys, roulg a l'ancignng, rosgttg, noix de
jambon, viandg dg beeuf s¢chgg, assortiment dg saucissons
¢t notrg terring maison

lsa ravigotg ¢t sa champsouillgtte 14,90€
lea famgusg saucg ravigotg podr accompagner la
champsouillgtteg (saucissg facon andouillgttg) dg Saint lsaurent
du Cros (Ig pays du eochon a 1 Km de ehez nouslll) sgrvig tigde
avee sgs tranchgs dg pain grillgs.

Nos assigttegs dg fromages

Hecompagnges deg lgurs confiturgs, noix ¢t pignons

log moregau deg fromage 3,00€
lsassigtte du gourmet @ moreeaux au choix) 11,90€
ls’assigtte du gourmand (6 moreeaux au choix) . 15,90€
log platgau 1935 (10 moreeaux au choix) 23,90€

Vous pouvez lgs accompagner avee ung saladg verte 5,90€



Nos spgeialitgs

Chevre chaud refaconng 17,.90€
Fromage dg chegvre fondu avee dg la ergme ¢t degs noix, servi
avee sgs mouillgttes, sa prairig ¢t sgs fings lamellgs dg cochon

lsa brochgtte de fromages 17,90€
s¢lgetion dg fromaggs cuits au jour sur ung tranche dg pain
accompagnge d’ung saladg verte

logs 4 dglices 17,90€
S¢legetion deg 4 fromages mi fondus sur lgurs tranchgs de pain
avece saladeg verte dg saison.

loa  blgugt 17,90€
Salade deg saison avge sgs gndivegs accompagnge de son gratin
de pomme dg terrg au blgu du Queyras ¢t noix surmontg dg
tranchgs deg champsouillgtte ¢t dg ses tourtons a la ereme dg
blgu du Qugyras.

lsa  Champsouillgtte - 22,90€
Saucissg dg pays Jacon andouillgtie sgrvie avee sa saucge
vigngronng, son gratin dg pommg de terreg a l'ail des Ours ¢t
son flan de 1¢gumes

log¢ camegmbert fondu 22,90€
Camegmbert OC au lait eru, fondu aua cidrg ¢t pommes, servi
avge un assortimegnt dg salaisons montagnardes, dgs pommes
de terre ¢t saladg verte

log petit mogllgux 24,90€
fromage fondu typg mont d'or accompagng dg salaisons
montagnardgs, pommes dg terreg ¢t salade verte

ls¢ duel des bgéghhh 25,90€
Petit camegmbert dg brebis au pimgnt d’€spelette fondu au four
¢t nougat deg chevre frais chgmis¢ par sgs pgtalgs de betterave,
sgrvis avge un assortimegnt dg salaisons montagnardgs, des
pommgs dg terre ¢t saladg verte.




Nos spgcialitgs rggionalgs

loa tartiflgtte 16,90€
pomme dg terre, rgbloechon, lardons, oignons, ¢ehalotgs,
cremg fraichg accompagnge deg saladg vertg

logs orgilles d’éngs 17,90€
gratin d’¢gpinard a la crgmg fraichg ¢t au jromage,
sgrvigs avee ung salade verte

Gratin de raviolgs aux morillgs 18,90€
sortg de petitgs quengllgs preparges a la ecrgme fraichg,
morillgs ¢t fromages

lsa tourtg montagnarde facon Zouzou _ 18,90€
pommeg dg terrg, oignons, fondug dg poirgaudx,
rgblochon, morillgs, accompagnge de salade verteg ¢t dg
2 morcgadx deg fromages

Pour lgs gnfants

gm&m&m&mm&mm&m&m&m&m&m&ﬁﬁ%

12,90€ %
log petit jean
Ce n’gst qug pour Igs gnfants Il

Tranchg dg jambon blanc accompagnée de tourtons
¢t de raviolgs du Champsaar frits

2 boulegs dg glaceg ou fromagg blanc
IS IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIH I IIIIIIIII IS



Nos fondugs dg fromages

Lgs fondugs sont servigs pour 2 personngs minimam gt ¢lles sont acecompagnées de salade verle.

Elles sont fondues aa vin blanc :

loa $avoy al’dg Prix par personne 23,90€
au comig, bgaufort ¢t gmmental.

lsa brgzaing Prix par personne 23,90€
avege gn plus du fromage fumg ¢t deg la moutarde

loa MOI’I]]Q Prix par personne26,90€
la savoyardg avee gn plus dgs morillgs

Elle gst fondug a la bigcre des flaates lpes :

loa ba(ltg 81 an Prix par personne 23,90€
au comtg, begaufort, notrg meulg bio ¢t notrg
raclette bio de la laitegrig

Vous pouavez accompagner vos fondues dan panier de
salaisons monlagnardes: 13,90€

Nos raclegttes

loa raclgttg traditionnglle 25,90€
Raclgttg issu du lait bio dg la vallgeg ¢t fabriquge a la laiterig
sgrvig avge un assortimegnts deg salaisons montagnardgs,
pommges de terrg ¢t condiments

loa raclette degs grands pres 27,90€
avege diffgrents fromages a fairg fondreg, lgs salaisons
montagnardgs, deg la champsouillgtte ¢t sgs petits lggumes.

Nole de la rédaction : merei de ne pas faire chauffer votre charculterie sur
les appareils (odeuar, sanié....)




log megnu a sg partager

log mgnu degs gratins
Ce menu s enlend pour 2 personnges .

Tartiflgtte, orgilles d’angs ¢t raviolgs aux morillgs
accompagngegs dg salade verte

Ung assigtteg dg 4 moregauxr dg fromages
s¢lgctionngg par nos soins a sg partager

Pessert
59,90€

©

ls’'incontournable

ls’assigtte du Champsaur

Grandg assigtte avee un assortiment dg toartons
(pomme de terre, creme de chevre, reblochon, ¢pinard)
mais aussi lgs famguses ravioles frits du
Champsaur servig avee migl ¢t confit deg vin
accompagngs deg jambon ceru, dg saladg verte ¢t de
2 morcegaux dg fromages

19,90¢€




Nos megnus fromages

Cgs menus s’gntgndent avee verre de vin & chaquge
passagg du chariot, saladg vertg, pommes ¢t raisins
ainsi que 2 boulegs dg glaces.

Pegustation

2 passages du chariot

Initiation

3 passagegs du chariot

daveur

(@ ¢t 29 passages du chariot

Trou Champsaaurin

3¢ gt 4 passages du chariot

99,90€

Notg de la rédaction : Chaque passage dg chariot gst compos¢ de
5 morcgaux de fromages ¢t n'oubligz pas qu’aprgs un soupger bign
arrosg, la charrette rgstg garge !l



Nos jromaggs frais

Notrg fromagg blanc battu 5,90€
Notrg caillg dg campagng (facon faissellg)  5,90€

Notg de la rgdaction : accompagnez Igs au choix : dg
migl, pignons deg pin, noix, coulis (jJramboisg ou
gengpi ), crgme fraicheg ou confiture.

Supplgment 1,00€

Pessert maison

Tous nos desserts sont élaborés avec des ceufs bio locaux, le génépi de Favier (a
Tallard) ou des gousses de vanille sélectionnées du sri Lanka et d'Indonésie

Pessert du jour 8.90€
Nougat glac¢ 8.90€
Crgmg brulé¢e au gengpi 8.90€
Moussg glacge au g¢ngpi 8.90€
ligs flottantgs aux fruits rouges 8.90€
Irish Coffee 9,.90€

Whisky, suerg deg canng, cafg, chantilly

Notg dg la r¢gdaction : sgs dgsserts marqugs par ung P ng sont
pas compris dans lgs mgnus, an supplement sera facturg sar la
differgncg dg 5,90€ pour lgs petits jean ¢t mgnus fromages.
Sur 8,90€ pour Igs megnus gratins |




lsgs glaces artisanalgs dg Chabottes

oorbet : argousigr, jraisg, citron, cassis, framboisg,
poirg.

Creme glacee : vanillg, 8egnépi, chocolat, marron,
r¢gdlisse, caramel, speculos, cafg.

1 boulg 3,00€
2 boulgs .. 5,90€
3 boulgs 8,50€
Supplgment chantilly ou confitureg dg lait 1.50€

Nos coupgs glacges

loa verger 8,90€
poirg ¢t argousigr arrosges d’alcool dg poirg

lsa Champsauring 8,90€
2 boulgs dg ggngpi arrosges de ggngpi

loa fruitée 8,90€
fraisg, framboisg, cassis, coulis dg framboisg ¢t chantilly

lsa Pastre 9,90€
2 boulgs vanillg, 1 boulg caramel, confiture de lait ¢t chantilly

lsa Pic dg I'diguille 9,90€

2 boulgs vanillg, 1 fraise, fromage blanc, confiturg myrtille, chantilly

Notg de la rgdaction : logs dgsserts marqugs par ung B ng sont
pas compris dans Igs megnus, un supplgment sera facturg sur la
differgnce de 5,90€ pour lgs petits jean ¢t mgnus fromages.
Sur 8,90€ pour lgs menus gratins !




logs animadx deg nos fromages

lsa vallge du Champsaur situ¢e a plus dg 1000 metres d'altitude se
distingug par ung agriculturg familialg ¢t richg gn diversitgz. On g
rgtrouve lgs 3 principalgs gspeces laitigrgs a savoir Igs vachgs,
lgs chgvrgs ¢t Igs brebis. lsa prgsgneg dg cgs animaux pgrmet de
pouvoir travaillgr avee lgs trois laits apportant I'originalit¢ a nos
fromages dg m¢lange. Voyons de plus pres quellgs sont Igs races
laitigregs presgntgs dans nos montagngs.

logs vaches :

. lsa Montb¢liarde : 7600 litrgs dg lait par lactation,
; pese 700 kg

U ls’'fdbondancg : 5700 litrgs dg lait par lactation,
= peseg 650 Rg

N lsa daangn : 894 litregs de lait par lactation,
pese deg 60 & 80 kg

lo’dlping chamoisé¢e : 842 litrgs dg lait par lactation,
: pgseg dg 50 & 70 k.

loa lbacaung: 200 litrgs dg lait par lactation,
pese dg 60 a 80 Kg.




Un peu d’histoire

Integrvigw de Jean Bertrand
(fils du fondateur dg la laiterig du
col Bayard)

lba ré¢daction ;: Comment tout a
commencg?

Jean Bertrand : Pe la ferme des
grands pargnts qui faisait 10
heetargs. Ils avaignt ung dizaing
de vachg dont Ig lait ¢tait revenda
a Ngstlg sauf ung partic qu’ils
r¢segrvaignt a lgur production dg
jromage.

R : Mais lg d¢but dg la production
du fromagg ¢t dg sa vente?

JB : Cest mon pere qui dans lgs
annges 30, ~eommeiEEEeEie
production plus intgnsivg dg
jromage ¢n ramassant lg lait des
fermes algntours (voir la photo).
Ce qui ng plaisait pas trop a
Negstlgl Ma wmere faisait  lgs
marchgs pour vgndrg notrg tomg
du Champsaur ¢t notre bleu.

R : Comment ¢st n¢ lg fromage aux
3 laits?

JB : IJ’id¢e vignt degs pagsans dg
Champol¢on qui  poss¢daignt Igs
g animeauxy (vache,  chevrg- ¢t
brgbis) ¢t fabriquaignt cg fromage
de m¢lange ¢t a la fois dg la
cssion ) des lehainegsrde
distribution qui faisaignt
apparaiire sur Ig march¢g dgs
fromagegs comme Ig camgmbegrt.

R : fvancons un pegu dans Ig
temps ¢t gxpliqugz nous comment
lg magasin ¢t lg rgstaurant sont
apparus?

JB : log magasin gst bgaucoup plus
vigux qug lg rgstaurant.On l'a cregg
avege mon pere lorsque lafflugnce
des ggns qui vegnaignt achgter Ig
fromagge n’¢tait plus g¢rable ¢gn al-
lant cherecher lgs produits dans Igs
differentgs caves d’affinage. On a

modifig¢ l'ancignng regmisg a
chgvaux pour ¢n fairg un magasin.

R:Ctlgrestaurant ?

JB : ¢ partir du moment od on a
arrgtg I'¢lgvage des chevres qui
¢taignt a la placeg dg I'emballagge de
la laitgrig, on a pu alors transferer
lgs cochons a lgur placg. lsgs
cochons sgrvegnt a utiliser lg petit
lait, sous produit du fromage,
du'on ng peuat PESY gvacUZr 8
I'egout. On a ainsi libgrg I'gcurig
podr ¢ ftransferegr Ig magasin.
ls'idge de fairg dgs dggustations dg
fromagegs m’avait dgpuis long-
temps fait gnvig ¢t la placg pour Ig
fairg ¢tait alors gnfin disponiblg!
Puis Igs clignts ¢t lgurs gnvigs ont
donng jour au concgpt actugl.




